Composez vous-méme vos paniers gourmands avec
des produits locaux...a offrir ou a déguster lors des
fétes de fin d’année

Choisissez les produits que vous

souhaitez et commandez

directement aupres du

producteur avant le 20 décembre

2013.

Venez retirer ensuite votre

commande le 23 décembre 2013

au lieu central de retrait: le point
-de-vente a la ferme du Fol’Epi de

14h a 19h30.
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e Fromage de vache de la Ferme des Grands Vents
Cathy et Roland Repplinger

1 route de Rizting

57480 Kirsch-les-Sierck

Fromage blanc (pot de 500 g)
Fromage blanc (pot de 1 Kg)

Fromage de vache frais ou affiné (petit)
Fromage de vache frais ou affiné (grand)
Faisselle (pot de 400 g, plateau de 4 ou 6)

Lait frais

2,30 € piéce-

3,80 € piece
1,10 € piece
2,15 € piece
2,30 € piéce
1 €/ Litre

tel: 03 82 83 78 42

Ferme du Fol’Epi

82 Rue Principale

57330 Zoufftgen

Tel: 03 82 83 41 94
contact@fermedufolepi.com
www.fermedufolepi.com

PRODUITS A
RETIRER A
LA FERME
DU FOL’EPI
LE 23
DECEMBRE
2013

roland.repplinger@laposte.net

Tome du Pays de Sierck

Recollet

Tet de rep’

Camembert

Délice

(fromage blanc battu, pot 180 g
différents parfums: fraise, vanille,

chataigne)

12€/Kg

13,50 € /Kg

14 €/ Kg

14 €/ Kg

1,50 € piece ou 5 € les 4




e - Ferme du Chambeyron
Chemin du Blauenberg

57480 Rettel

Sirop de fraise 5,20€
Nectar de fraise 3,80 €
Soupcon de fraise 5,30€
Pétouillon de fraise 8,40 €
(boisson fermentée pétillante a

base de fraise)

Nectar de mirabelle 3,80 €
Confiture de fraise (fruit entier) 430€

tel: 03 82 83 29 80
fermeduchambeyron@orange.fr

Paniers individualisés alcoolisés ou non alcoolisés sur

demande

e Paul et Barbara Hammes
6, hameau de Belmach tel: 03 82 83 86 76
57480 Apach
Lentilles 2,50 €1es 500 ¢
Farine de blé¢ semi-complete 2€/Kg
Farine de sarrasin 2€/500¢

« La terre nourrit les plantes,
les plantes nourrissent les
animaux et les humains mais
qui va

nourrir la terre ? C’est le
paysan qui doit le faire car on
ne peut pas demander a la
terre la nourriture sans jamais

la nourrir, elle s’épuiserait ».

Pierre Rabhi

Florent et Géraldine Leg
106 Route de Belmach
57840 Apach

Miel d’acacia
Miel de sapin
Miel de Bourdaine
Miel de chataigner
Miel de printemps

Miel de fleurs sauvages
Miel de forét
Miel de Tilleul
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Table des producteurs lors du marché paysan de novembre a la

Ferme du Fol’Epi

Rucher des Trois Frontiéres

tel: 03 82 83 22 51

apiflo@aol.com
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6 € les 500 ¢ ’ QW))%
9€ les 500 g - \ /\
8€ les 500 g \\\/gf/
8 € les 500 g =~ S 4
5€les 500 ¢
6,50 € les 500 g
8 €les 500 ¢
6,50 € les 500 g

Décembre 2013



e Famille Porten

26 rue principale tel: 03 82 83 85 55

57480 Manderen
Canard 10 €/ Kg
Oie 11€/Kg _
Foie gras de canard 45€/340 ¢ -
Délice de canard
(20 % foie gras) 8,80 € les 200 ¢ Paté de canard 5,50 €1es 200 g
Gésiers confits 6,50 € les 200 g Rillette de canard 5,80 €1les 180 ¢
Paté de sanglier 6,80 € les 200 g Foie gras de canard mi-cuit 26€/180¢
Paté de chevreuil 7,80 € les 200 g Foie gras de canard mi-cuit 19€/125¢

e Famille Hourt

4A Rue principale tel: 03 82 83 32 62
57480 Ritzing ghourt@terre-net.fr
Glace
Chocolat, noisette, nougat, vanille 6 €/ L ou3,50 € les 500 ml

Caramel, pistache, coco stracciatella, tiramisu, café, pina colada 6,50 € / L ou 3,70 €les 500 ml

Sorbet
Banane, framboise, myrtille, cerise, citron 6 €/ Lou3,50€ les 500 ml
Melon 6,50 €/ L ou 3,70 € les 500 ml

Fruit de la passion, mangue, mirabelle, Fraise du Chambeyron 7 €/ L ou 4 € les 500 ml

Biche glacée
10 € la biiche de 5 personnes
20 € la biche de 10 personnes
40 € la btiche de 20 personnes

Framboise/nougat Vanille/café
Framboise/fruit de la passion Vanille/chocolat
Framboise/chocolat Vanille/noisette
Chocolat/mandarine Vanille/fraise
Chocolat/banane Vanille/pain d’épices
Chocolat/pistache Fraise/citron
Caramel/pistache Fraise/pistache

Mangue/pain d’épices
e Ferme du Fol’Epi

82 Rue Principale tel: 03 82 83 41 94
57330 Zoufftgen contact@fermedufolepi.com

Retrait des volailles commandées au préalable

Pintade 10€ /Kg
Saucisson pur porc 17€/Kg
Jus de pomme 2,5€ /L ou 14 € les 6 bouteilles
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